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Menu Saint-Valentin

              Champagne à discrétion, Roederer brut Premier 
(sur l’ensemble du repas)

Ballottines de foie gras de canard ,l’une aux fruits secs et l’autre 

aux trois poivres
et

Queues de grosses langoustines rôties, galette aux graines de sésame, un beurre blanc
et
 Marmite de homard  bleu et turbot aux cèpes, sauce homardine
                                            et

Saint-Marcellin moulé à la louche
et
Feuillantine aux pommes caramélisées et pain d’épices, crème glacée au caramel et beurre ½ sel

                            Eaux, café  et mignardises

Prix : 120 € ttc
